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ภาควิชาเทคโนโลยีอาหาร
มหาวิทยาลัยศิลปากร

สัมมนาถ่ายทอดผลการด าเนินงานการใช้นวัตกรรมการวิจัยในการขับเคลื่อนการ
ด าเนินงานของกลุ่มผู้ประกอบการเป้าหมาย

ภายใต้โครงการ 

“การขับเคลื่อนผู้ผลิตผลไม้อบแห้งพรีเมี่ยมรายย่อย รักษ์สิ่งแวดล้อมด้วยองค์ความรู้

การใช้พลังงานทางเลือกเพ่ือยกระดับเศรษฐกิจชุมชน”

วันจันทร์ ที่ 24 กันยายน 2561
ชั้น 1 ห้อง ท. 142-3 และโรงประลองภาควิชาเทคโนโลยีอาหาร (ภาคเช้า) และ ห้อง 

ท.330 (ภาคบ่าย) 
ภาควิชาเทคโนโลยีอาหาร คณะวิศวกรรมศาสตร์และเทคโนโลยีอุตสาหกรรม 
มหาวิทยาลัยศิลปากร พระราชวังสนามจันทร์ อ าเภอเมือง จังหวัดนครปฐม 
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ภาควิชาเทคโนโลยีอาหาร
มหาวิทยาลัยศิลปากร

องค์ความรู้ที่พร้อมขยายผล
องค์ความรู้ในการใช้พลังงานความร้อนจากพลังงานทางเลือกผ่านระบบพลังงานแสงอาทิตย์
แบบกรีนเฮ้าส์ในการผลิตผลไม้อบแห้งพรีเมี่ยม
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ภาควิชาเทคโนโลยีอาหาร
มหาวิทยาลัยศิลปากร

องค์ความรู้ที่พร้อมขยายผล
องค์ความรู้ในเชิงเทคโนโลยีอาหาร เทคโนโลยีการบรรจุและการพัฒนาผลิตภัณฑ์

จี เอ็ม พี

การพัฒนาผลิตภัณฑ์

เทคโนโลยีอาหาร

เทคโนโลยีการบรรจุ Fruit gummy jelly

Fruit filling &topping Low calorie 
dried fruit
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ภาควิชาเทคโนโลยีอาหาร
มหาวิทยาลัยศิลปากร

องค์ความรู้ที่พร้อมขยายผล
องค์ความรู้ในกระบวนการขับเคลื่อนวิสาหกิจขนาดย่อมสู่การยกระดับเศรษฐกิจชุมชน
การจัดการและการบริหารธุรกิจ เช่น การสร้างแบรนด์ การออกแบบบรรจุภัณฑ์ และการน า
สินค้าสู่ตลาด เป็นต้น

สุวรรณภูมิ

ขายในชุมชน
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ภาควิชาเทคโนโลยีอาหาร
มหาวิทยาลัยศิลปากร

องค์ความรู้ที่พร้อมขยายผล

องค์ความรู้การประเมินความคุ้มค่าในการลงทุนระบบอบแห้งฯด้านเศรษฐศาสตร์และสังคม

การสร้าง
รายได้
ให้กับ
ชุมชน

การสร้างแหล่ง
เรียนรู้

การสร้าง
เครือข่าย

ผลกระทบเชิงสังคมผลกระทบเชิงเศรษฐศาสตร์
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ภาควิชาเทคโนโลยีอาหาร
มหาวิทยาลัยศิลปากร

หน่วยงานที่ร่วมโครงการ/ หน่วยงานร่วมด้านวิชาการ/ หน่วยงาน
ร่วมพัฒนาในพื้นที่ 
(1) หน่วยงานหลัก (หน่วยวิจัย)

ภาควิชาเทคโนโลยีอาหาร คณะวิศวกรรมศาสตร์และเทคโนโลยีอุตสาหกรรม 
มหาวิทยาลัยศิลปากร จ.นครปฐม         
(2) หน่วยงานร่วม (หน่วยวิจัย)
- ภาควิชาฟิสิกส์ คณะวิทยาศาสตร์ มหาวิทยาลัยศิลปากร จ.นครปฐม
- ภาควิชาวิทยาการและวิศวกรรมวัสดุ คณะวิศวกรรมศาสตร์และเทคโนโลยี

อุตสาหกรรม มหาวิทยาลัยศิลปากร จ.นครปฐม    
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ภาควิชาเทคโนโลยีอาหาร
มหาวิทยาลัยศิลปากร

หน่วยงานท่ีร่วมโครงการ / หน่วยงานร่วมด้านวิชาการ / หน่วยงาน
ร่วมพัฒนาในพื้นที่ 
(3) หน่วยงานร่วม (หน่วยงานพัฒนาในพื้นที)่
3.1 กลุ่มวิสาหกิจชุมชนต าบลดอนตูม หมู่ 6 ต าบลดอนตูม อ าเภอบางเลน 

จังหวัดนครปฐม 73130 ซึ่งเป็นกลุ่มผู้ปลูกและขายมะเขือเทศราชินีสด เม
ล่อนสด และแปรรูปมะเขือเทศราชินีแช่อ่ิมอบแห้ง ภายใต้แบรนด์ “แม่ฉุย”

กลุ่มวิสาหกิจชุมชนนี้เป็นเกษตรกรใน ต.ดอนตูม อ.บางเลน จ.นครปฐม 
รวมกลุ่มกันปลูกมะเขือเทศราชินีแบบปลอดสารพิษ มีการบริหารจัดการแบบ
วิสาหกิจชุมชน ขายทั้งผลสดและแปรรูปผลผลิตด้วยระบบอบแห้งพลังงาน
แสงอาทิตย์แบบเรือนกระจก (พาราโบลาโดม) ท าการตลาดเองไม่ผ่านพ่อค้า
คนกลาง สมาชิกกลุ่มมี 75 ครัวเรือน 
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ภาควิชาเทคโนโลยีอาหาร
มหาวิทยาลัยศิลปากร

กลุ่มวิสาหกิจชุมชนต าบลดอนตูม จ. นครปฐม 
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ภาควิชาเทคโนโลยีอาหาร
มหาวิทยาลัยศิลปากร

หน่วยงานที่ร่วมโครงการ / หน่วยงานร่วมด้านวิชาการ / หน่วยงาน
ร่วมพัฒนาในพื้นที่ 
3.2 สหกรณ์การเกษตรบ้านลาด จ ากัด หมู่ที่ 7 ต าบลบ้านลาด อ าเภอบ้านลาด 

จังหวัดเพชรบุรี (กล้วยตาก)
ซึ่งส่งเสริมเกษตรกร อ าเภอบ้านลาด จังหวัดเพชรบุรี ให้ปลูกกล้วยหอมปลอด

สารเคมี จนกลายเป็นแหล่งผลิตกล้วยหอมทองส่งออกไปประเทศญี่ปุ่นมากที่สุด 
ตั้งแต่ ปี พ.ศ. 2559 ที่โรงคัดบรรจุกล้วยหอมทองของสหกรณ์แห่งนี้เริ่มมีการ
แปรรูปกล้วยหอมทองตกเกรดจากการส่งไปญี่ปุ่นเป็นกล้วยตากด้วยการใช้ระบบ
อบแห้งพลังงานแสงอาทิตย์แบบเรือนกระจก สหกรณ์มีเจ้าหน้าที่และลูกจ้าง
ประมาณ 50 คน มีสมาชิกเข้าร่วมโครงการปลูกกล้วยหอมทองเพื่อการเกษตรไม่
น้อยกว่า 500 คน
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ภาควิชาเทคโนโลยีอาหาร
มหาวิทยาลัยศิลปากร

สหกรณ์การเกษตรบ้านลาด จ ากัด จ.เพชรบุรี  
(กล้วยหอมทองตาก)
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ภาควิชาเทคโนโลยีอาหาร
มหาวิทยาลัยศิลปากร

สหกรณ์การเกษตรบ้านลาด จ ากัด จ.เพชรบุรี  (กล้วยหอมทองตาก)
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ภาควิชาเทคโนโลยีอาหาร
มหาวิทยาลัยศิลปากร

องค์ความรู้พรอ้มขยายผล

- สตูรธรรมดา                                 

- สตูรลดน ้าตาล 

- สตูรไมเ่ติมน ้าตาล

Hom Thong Banana Mix

กล้วยหอมทองอาบแดดชุบช๊อคโกแลต

ผลงานวิจัยจาก ผศ.ดร.เอกพันธ์ 
ด้วยทุนร่วมมหาวิทยาลัยศิลปากร 
และ สกว.
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ภาควิชาเทคโนโลยีอาหาร
มหาวิทยาลัยศิลปากร

หน่วยงานที่ร่วมโครงการ / หน่วยงานร่วมด้านวิชาการ / หน่วยงานร่วมพัฒนา
ในพื้นที่ 
3.3 จินตนชาติบ้านสวน และกลุ่มผู้ปลูกแก้วมังกร หมู่ 12 ต าบลบึงนคร อ าเภอหัวหิน จังหวัด

ประจวบคีรีขันธ์ จ านวน 31 ราย ปัจจุบันได้ติดตั้งระบบอบแห้งพลังงานแสงอาทิตย์แบบ
เรือนกระจก 1 ระบบ ที่สวนคุณพงษ์ศักดิ์ ไชยค ามี เพื่อส่งเสริมการแปรรูปและเพิ่มมูลค่า
แก้วมังกร ผลหม่อน มะม่วงและผลไม้อื่นๆจากสวน

3.4 สวนมะม่วงเนรัญชลา ผู้ผลิตมะม่วงกวนเนรัญชลา อ าเภอบางคล้า จังหวัดฉะเชิงเทรา 
สมาชิก 17 คน

3.5 ผู้ปลูกมะละกอและมะม่วง ซีโอสวนสระแก้ว จ.ปทุมธานี ซึ่งมีพื้นที่เพาะปลูกมะม่วง 
มะละกอ ที่จังหวัดสระแก้ว มีสมาชิก 20 คน
3.6 พัฒนาชุมชน จังหวัดนครปฐม
3.7 อบต. ต าบลบึงนคร อ าเภอหัวหิน จังหวัดประจวบคีรีขันธ์
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หน่วยงานที่ร่วมโครงการ / หน่วยงานร่วมด้านวิชาการ / หน่วยงานร่วมพัฒนาในพื้นที่ 

ภาควิชาเทคโนโลยีอาหาร
มหาวิทยาลัยศิลปากร

จินตนชาติบ้านสวน และกลุ่มผู้ปลูกแก้วมังกร หมู่ 12 ต าบลบึงนคร 
อ าเภอหัวหิน จังหวัดประจวบคีรีขันธ์

องค์ความรู้ทีมงาน 
ใช้พาราโบล่าโดมในการอบแก้วมังกร
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หน่วยงานที่ร่วมโครงการ / หน่วยงานร่วมด้านวิชาการ / หน่วยงานร่วมพัฒนาในพื้นที่ 

ภาควิชาเทคโนโลยีอาหาร
มหาวิทยาลัยศิลปากร

สวนมะม่วงเนรัญชลา ผู้ผลิตมะม่วงกวนเนรัญชลา อ าเภอบางคล้า จังหวัดฉะเชิงเทรา 
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ภาควิชาเทคโนโลยีอาหาร
มหาวิทยาลัยศิลปากร

 คัดเลือกผู้ประกอบที่เข้าร่วมโครงการ โดยท า SWOT ตามปัจจัยท่ีจะส่งผลต่อ
ความส าเร็จ ลงพื้นที่เพื่อส ารวจปัญหาและความต้องการของผู้ประกอบการที่ได้รับ
คัดเลือกทั้ง 5 ราย และหน่วยงานในพื้นที่ 2 ราย เพ่ือเชื่อมโยงถึงกระบวนการแก้ไขโดยใช้
เทคโนโลยีและองค์ความรู้ ให้ค าปรึกษา อบรมด้านต่างๆ  ดูงานบางกระทุ่มโมเดล 
แลกเปลี่ยนเรียนรู้  วิเคราะห์และสังเคราะห์ทางออกเพื่อตอบโจทย์ในภาพรวมการใช้
พลังงานทางเลือกในการขับเคลื่อน SME รักษ์สิ่งแวดล้อม 

แนวทางการด าเนินงาน



ภาควิชาเทคโนโลยีอาหาร
มหาวิทยาลัยศิลปากร

 ลงพื้นที่เพื่อส ารวจปัญหาและความต้องการของผู้ประกอบการที่ได้รับคัดเลือก
ท้ัง 5 ราย เพ่ือเชื่อมโยงถึงกระบวนการแก้ไขโดยใช้เทคโนโลยีและองค์ความรู้



ภาควิชาเทคโนโลยีอาหาร
มหาวิทยาลัยศิลปากร

 ให้ค าปรึกษา อบรมด้านต่างๆ

การถ่ายทอดเทคโนโลยี Research for Community วิจัยเพ่ือชุมชนสังคม ครั้งที่ 1
เรื่อง “การผลิตผลไม้แช่อิ่มอบแห้งชนิดหวานน้อย และปราศจากการใช้สารกลุ่มเมตาไบซัลไฟต์”



ภาควิชาเทคโนโลยีอาหาร
มหาวิทยาลัยศิลปากร

 ให้ค าปรึกษา อบรมด้านต่างๆ
การถ่ายทอดเทคโนโลยี Research for Community วิจัยเพ่ือชุมชนสังคม ครั้งที่ 2

เรื่อง “การใช้ระบบอบแห้งพลังงานแสงอาทิตย์แบบเรือนกระจก
ในการแปรรูปผลไม้อบแห้งพร่ีเมี่ยม”



ภาควิชาเทคโนโลยีอาหาร
มหาวิทยาลัยศิลปากร

 ให้ค าปรึกษา อบรมด้านต่างๆ
การถ่ายทอดเทคโนโลยี Research for Community วิจัยเพ่ือชุมชนสังคม ครั้งที่ 3

เรื่อง “การผลิตผลไม้แปรรูปด้วยหลักเกณฑ์วิธีการผลิตที่ดีในการผลิตอาหาร (GMP)”



ภาควิชาเทคโนโลยีอาหาร
มหาวิทยาลัยศิลปากร

 ให้ค าปรึกษา อบรมด้านต่างๆ
การถ่ายทอดเทคโนโลยี Research for Community วิจัยเพ่ือชุมชนสังคม ครั้งที่ 4

เรื่อง “การพัฒนาผลิตภัณฑ์จากผลไม้ และการประเมินอายุการเก็บรักษา”



ภาควิชาเทคโนโลยีอาหาร
มหาวิทยาลัยศิลปากร

 ให้ค าปรึกษา อบรมด้านต่างๆ
การถ่ายทอดเทคโนโลยี Research for Community วิจัยเพ่ือชุมชนสังคม ครั้งที่ 5

เรื่อง “เทคนิคการสร้างแบรนด์ เอกลักษณ์สินค้า การออกแบบบรรจุภัณฑ์
และกลยุทธ์การตลาดการพัฒนา



ภาควิชาเทคโนโลยีอาหาร
มหาวิทยาลัยศิลปากร

 ให้ค าปรึกษา อบรมด้านต่างๆ
การถ่ายทอดเทคโนโลยี Research for Community วิจัยเพ่ือชุมชนสังคม ครั้งที่ 6
เรื่อง “เทคโนโลยีการบรรจุ และอิทธิพลของบรรจุภัณฑ์ต่อการเปลี่ยนแปลงคุณภาพ

ในระหว่างการเก็บรักษาผลิตภัณฑ์แปรรูปจากผลไม้”



ภาควิชาเทคโนโลยีอาหาร
มหาวิทยาลัยศิลปากร

 กิจกรรมแลกเปลี่ยนเรียนรู้ดูงาน



ภาควิชาเทคโนโลยีอาหาร
มหาวิทยาลัยศิลปากร

 ดูงานบางกระทุ่มโมเดล แลกเปลี่ยนเรียนรู้



 การถ่ายทอดเทคโนโลยี
การถ่ายทอดองค์ความรู้ เรื่องการผลิตผลไม้อบแห้งธรรมชาติ และผลไม้แช่อิ่มชนิดหวานน้อย

แก่ วิสาหกิจชุมชนจินตนชาติบ้านสวน ต าบลบึงนคร อ าเภอหัวหิน
จังหวัดประจวบคีรีขันธ์

ภาควิชาเทคโนโลยีอาหาร
มหาวิทยาลัยศิลปากร



 การถ่ายทอดเทคโนโลยี
การถ่ายทอดองค์ความรู้เรื่องการผลิตผลไม้อบแห้งธรรมชาติ และผลไม้แช่อิ่มชนิดหวานน้อย
แก่ วิสาหกิจชุมชนผู้ผลิตและแปรรูป ผัก ผลไม้พรีเมี่ยม อ าเภอวังสมบูรณ์ จังหวัดสระแก้ว

ภาควิชาเทคโนโลยีอาหาร
มหาวิทยาลัยศิลปากร



 การถ่ายทอดเทคโนโลยี
การถ่ายทอดองค์ความรู้ เรื่อง การผลิตมะเขือเทศแช่อิ่มอบแห้งสูตรหวานน้อยด้วยระบบ

อบแห้งพลังงานแสงอาทิตย์ แก่ วิสาหกิจชุมชนต าบลดอนตูม ต าบลดอนตูม อ าเภอบางเลน 
จังหวัดนครปฐม

ภาควิชาเทคโนโลยีอาหาร
มหาวิทยาลัยศิลปากร



 กิจกรรมถอดบทเรียน

ภาควิชาเทคโนโลยีอาหาร
มหาวิทยาลัยศิลปากร



 กิจกรรมถอดบทเรียน

การตลาด

เทคโนโลยี

องค์ความรู้

ความตั้งใจ
ท าตาม

เป้าหมาย

ความส าเร็จ

ภาควิชาเทคโนโลยีอาหาร
มหาวิทยาลัยศิลปากร
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ตัวอย่างผลลัพธ์ที่ได้จากโครงการ

ภาควิชาเทคโนโลยีอาหาร
มหาวิทยาลัยศิลปากร
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วิสาหกิจชุมชนต าบลดอนตูม

o กลุ่มเกษตรกรผู้ปลูกมะเขือเทศราชินี
o มีจ านวนสมาชิกประมาณ 70 ราย
o ปริมาณมะเขือเทศราชินีที่สามารถเก็บเกี่ยวได้

ในช่วงเดือนมกราคม ถึง พฤษภาคม จ านวน 3,000 – 5,000 กิโลกรัมต่อวัน
ในช่วงเดือนมิถุนายน ถึง ธันวาคม    จ านวน 1,000 – 2,000 กิโลกรัมต่อวัน

o มีปริมาณมะเขือเทศตกเกรดร้อยละ 30
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วิสาหกิจชุมชนต าบลดอนตูม

การให้ค าปรึกษาด้านเทคโนโลยีและการพัฒนาผลิตภัณฑ์จากมะเขือเทศราชินี
ร่วมกับพัฒนาชุมชนจังหวัดนครปฐม
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วิสาหกิจชุมชนต าบลดอนตูม

เทคโนโลยีในการแปรรูปมะเขือเทศราชินีที่ได้รับงบประมาณจากโครงการประชารัฐ
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วิสาหกิจชุมชนต าบลดอนตูม

การออกแบบการผลิตให้เป็นไปตามหลักเกณฑ์การผลิตอาหารที่ดี (GMP) 
โดยผู้เชี่ยวชาญด้านระบบความปลอดภัยอาหาร
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วิสาหกิจชุมชนต าบลดอนตูม

 ผลิตภัณฑ์ของผู้ประกอบการต้นแบบที่ได้รับการพัฒนาแล้ว

มะเขือเทศราชินีแช่อิ่มอบแห้ง
สูตรหวานน้อย

มะเขือเทศผง
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วิสาหกิจชุมชนต าบลดอนตูม

การพัฒนากระบวนการผลิต
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ผลิตภัณฑ์มะเขือเทศราชินีแช่อิ่มอบแห้ง
ของวิสาหกิจชุมชนต าบลดอนตูม

วิสาหกิจชุมชนต าบลดอนตูม

 รูปแบบเบรนด์สินค้า และบรรจุภัณฑ์ของผู้ประกอบการ
เป้าหมายที่พร้อมออกสู่ตลาด

บรรจุภัณฑ์มะเขือเทศราชินีแช่อิ่มอบแห้ง
สูตรหวานน้อย และมะเขือเทศผง 
ภายใต้แบรนด์ Secret delight
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วิสาหกิจชุมชนต าบลดอนตูม

ผลิตภัณฑ์ของวิสาหกิจชุมชนต าบลดอนตูม

 ความก้าวหน้าของการพัฒนากิจการของวิสาหกิจชุมชนต าบลดอนตูม
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วิสาหกิจชุมชนต าบลดอนตูม

 การจัดอบรมถ่ายทอดเทคโนโลยีการผลิตมะเขือเทศ
แช่อิ่มอบแห้งสูตรหวานน้อยด้วยระบบอบแห้งพลังงานแสงอาทิตย์
ณ วิสาหกิจชุมชนต าบลดอนตูม ต าบลดอนตูม อ าเภอบางเลน จังหวัดนครปฐม
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วิสาหกิจชุมชนต าบลดอนตูม

 การทดสอบทางประสาทสัมผัสของผลิตภัณฑ์มะเขือเทศแช่อิ่มอบแห้งสูตรหวานน้อย
ด้วยระบบอบแห้งพลังงานสงอาทิตย์
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วิสาหกิจชุมชนต าบลดอนตูม

จัดให้มีการไปศึกษาดูงานการผลิตกล้วยตากที่จังหวัดพิษณุโลก
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วิสาหกิจชุมชนต าบลดอนตูม

 เกิดเป็นแหล่งเรียนรู้ใหแ้ก่สังคม

ในระหว่างเข้าร่วมโครงการฯ กลุ่มวิสาหกิจชุมชนต าบลดอนตูมได้เป็นแหล่ง
เรียนรู้ให้กับหน่วยงานต่างๆ มีผู้เข้ามาศึกษาดูงานประมาณ 500 คน 
โดยผู้ที่สนใจเข้ามาเรียนรู้ ได้แก่
- วิสาหกิจชุมชนผู้ปลูกมะเขือเทศจังหวัดสกลนคร
- เครือข่ายเกษตรปลอดภัยจังหวัดอุทัยธานี
- ส านักงานเกษตรจังหวัดพิษณุโลก กรมส่งเสริมการเกษตร
- ส านักงานพลังงานจังหวัดกาญจนบุรี 
- ส านักงานพลังงานจังหวัดสมุทรปราการและผู้แทนจากส่วนราชการ อส.พน. 
- กลุ่มอารักขาพืช ส านักงานเกษตรจังหวัดพิษณุโลก
- มหาวิทยาลัยราชภัฎเทพสตรี สาขาวิชาฟิสิกส์
- คณะเกษตรกรชาวอุทัยธานี เครือข่ายเกษตรปลอดภัย
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ภาควิชาเทคโนโลยีอาหาร
มหาวิทยาลัยศิลปากร
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สื่อการเรียนรู้ออนไลน์



ขอขอบคุณ

• ส านักงานคณะกรรมการวิจัยแห่งชาติ (วช.)

• ผู้ประกอบการกลุ่มเป้าหมายและ หน่วยงานในพื้นที่ที่เกี่ยวข้อง

• ภาควิชาเทคโนโลยีอาหาร คณะวิศวกรรมศาสตร์และเทคโนโลยีอุตสาหกรรม
มหาวิทยาลัยศิลปากร
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