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คุณลักษณะของผลไม้สด

• มีปริมาณความชื้นสูง มีค่าวอเตอร์แอคติวิต้ีสูง
• ง่ายต่อการเจริญเติบโตของเช้ือจุลินทรีย์ เน่าเสียง่าย 

และเกิดการเปลี่ยนแปลงทางเคมีเช่นการเกิดสีน้้าตาล เป็นต้น
• อายุการเก็บรักษาสั้น
• เกิดการสูญเสียจากการกระแทกได้ง่าย ท้าให้ยากต่อการขนส่ง
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วัตถุประสงค์ในการท าแห้ง
• ลดปริมาณความชื้น ลดค่าวอเตอร์แอคติวิต้ี
• ลดการเปลี่ยนแปลงทางจุลินทรีย์ และทางเคมี
• ยืดอายุการเก็บรักษา
• ลดมวล ท้าให้ง่ายต่อการขนส่ง

การท าแห้ง
เป็นการก าจัดน  า

ออกจากตัวอย่างอาหาร
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ค่าวอเตอร์แอคติวิตี  (Aw)

0.65
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ตัวอย่างผลไม้แช่อิ่มอบแห้งที่วางจ าหน่ายในตลาด

ผลไม้แช่อิ่มอบแห้ง แบบหวานมาก ที่จ้าหน่ายที่ประเทศเยอรมัน
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ตัวอย่างผลไม้อบแห้งที่วางจ าหนา่ยในตลาด

ผลไม้แช่อิ่มอบแห้ง จ้าหน่ายที่สนามบินสุวรรณภูมิ
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ตัวอย่างผลไม้แช่อิ่มอบแห้งที่วางจ าหน่ายในตลาด
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ตัวอย่างผลไม้แช่อิ่มอบแห้งที่วางจ าหน่ายในตลาด

มะม่วงและส้มแช่อิ่มอบแห้ง จ้าหน่ายที่สนามบินสุวรรณภูมิ
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ตัวอย่างผลไม้อบแห้งที่วางจ าหนา่ยในตลาด
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ตัวอย่างผลไม้อบแห้งด้วยวิธีการท าแห้งแบบแชเ่ยือกแข็งที่วางจ าหน่ายในตลาด
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ผลไม้แช่อิ่มอบแห้ง

แช่อิ่ม + ตากแห้ง หรือท าแห้ง

พาราโบลาโดม
ตู้อบลมร้อนแบบถาด

แช่อิ่มในน้้าเชื่อมปรุงรสด้วยน้้าตาล 
เกลือและกรด ตามความหวานเปรี้ยว 
เค็ม ที่ตอ้งการ
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การแช่อ่ิมหรือกระบวนการออสโมซิส น  าตาล

น  าในอาหาร
ลิ้นจี่ในน้้าเชื่อม
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ขอบพระคุณทุกท่านค่ะ
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