
 
 

ก ำหนดกำรอบรมเชิงปฏิบัติกำร 
โครงกำรกำรขยำยผลควำมส ำเร็จของกำรบูรณำกำรภูมิปัญญำกำรผลิตกล้วยตำก 

                      ชำวอ ำเภอบำงกระทุ่มกับวิทยำศำสตร์และเทคโนโลยีเพ่ือสร้ำงงำนและอำชีพ 
วันท่ี 15 – 19 กุมภำพันธ์ 2560 

ณ สถำนท่ีผลิตกล้วยตำก คุณวิเชียร ทองสัมฤทธิ์ บ้ำนเลขที่ 25/3 หมู่ 2 ต ำบลบำงกระทุ่ม  
อ ำเภอบำงกระทุ่ม จังหวัดพิษณุโลก (วันท่ี 15 - 17 กุมภำพันธ์ 2560) 

และ 
ณ ศำลำไม้สัก วัดห้วยแก้ว ต ำบลบำงกระทุ่ม อ ำเภอบำงกระทุ่ม จังหวัดพิษณุโลก  

(วันท่ี 18 - 19 กุมภำพันธ์ 2560) 
.................................................................................................................................... 

 
 
วันท่ี 15 กุมภำพันธ์ 2560 
08.00 – 08.50   ลงทะเบียน  
08.50 – 09.00 พิธีเปิดการอบรม  

โดย ผศ.ดร.บุศรากรณ์ มหาโยธี  
     ภาควิชาเทคโนโลยีอาหาร  
     คณะวิศวกรรมศาสตร์และเทคโนโลยีอุตสาหกรรม มหาวิทยาลัยศิลปากร 

09.00 – 10.00 การผลิตกล้วยตากพรเีมี่ยมตามมาตรฐาน Primary GMP  
วิทยากร โดย ผศ.ดร.บุศรากรณ์ มหาโยธี  

10.00 – 10.15 พักรับประทานอาหารว่าง 
10.15 – 12.45 การผลิตกล้วยตากพรเีมี่ยมตามมาตรฐาน Primary GMP (ภาคปฏิบัต)ิ  

วิทยากร โดย  กลุ่ม 1  ผศ.ดร.บุศรากรณ์ มหาโยธี 
กลุ่ม 2  นางสุนันท์ อปุวงษา ผู้ผลิตกล้วยตาก อ าเภอบางกระทุ่ม  

จังหวัดพิษณุโลก 
12.45 – 13.15 พักรับประทานอาหารกลางวัน 
13.15 – 14.00  เยี่ยมชมการผลิตกล้วยตากจากผู้ประกอบการทีร่่วมโครงการ “บางกระทุม่โมเดล”  

ได้แก่ กล้วยตากลุงวิเชียร กล้วยตากแม่โสม กล้วยแผ่นแสงทอง (ป้าบุญศักดิ)์ เป็นต้น  
วิทยากร โดย  กลุ่ม 1 ผศ.ดร.บุศรากรณ์ มหาโยธี  

กลุ่ม 2 นางสาวสกุัญญา แซ่เตียว  
กลุ่ม 3 นางสาวหทัยชนก พวงจันทร ์
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14.00 – 15.30 เทคนิคการใช้งานระบบพาราโบล่าโดมในการอบแห้งกล้วยตากและผลไม้แช่อิ่มอบแหง้ 

และการดูแลรกัษาพาราโบล่าโดม (ภาคปฏิบัติ ตอนที่ 1)  
วิทยากร โดย กลุ่ม 1 ผศ.ดร.บุศรากรณ์ มหาโยธี 
        กลุ่ม 2 นายพรธเรศ ดวงสุวรรณ 
                  กลุ่ม 3 นางสาวหทัยชนก พวงจันทร ์
                  กลุ่ม 4 นางสาวสกุัญญา แซ่เตียว 
                  กลุ่ม 5 นางสาวปิยะพร เนียมมณี 
                  กลุ่ม 6 นางสาวพลิาศลักษณ์ วิชัยดิษฐ์  

15.30 – 15.45 พักรับประทานอาหารว่าง 
15.45 – 16.45 เทคนิคการใช้งานระบบพาราโบล่าโดมในการอบแห้งกล้วยตากและผลไม้แช่อิ่มอบแหง้ 

และการดูแลรกัษาพาราโบล่าโดม (ภาคปฏิบัติ ตอนที่ 2)  
วิทยากร โดย กลุ่ม 1 ผศ.ดร.บุศรากรณ์ มหาโยธี 
        กลุ่ม 2 นายพรธเรศ ดวงสุวรรณ 
                  กลุ่ม 3 นางสาวหทัยชนก พวงจันทร ์
                  กลุ่ม 4 นางสาวสกุัญญา แซ่เตียว 
                  กลุ่ม 5 นางสาวปิยะพร เนียมมณี 
                  กลุ่ม 6 นางสาวพลิาศลักษณ์ วิชัยดิษฐ์  

 
วันท่ี 16 กุมภำพันธ์ 2560 
08.00 – 09.00   เทคนิคการใช้งานระบบพาราโบล่าโดมในการอบแห้งกล้วยตากและผลไม้แช่อิ่มอบแหง้ 

และการดูแลรกัษาพาราโบล่าโดม (ภาคปฏิบัติ ตอนที่ 3)  
วิทยากร โดย กลุ่ม 1 ผศ.ดร.บุศรากรณ์ มหาโยธี 
        กลุ่ม 2 นายพรธเรศ ดวงสุวรรณ 
                  กลุ่ม 3 นางสาวหทัยชนก พวงจันทร ์
                  กลุ่ม 4 นางสาวสกุัญญา แซ่เตียว 
                  กลุ่ม 5 นางสาวปิยะพร เนียมมณี 
                  กลุ่ม 6 นางสาวพลิาศลักษณ์ วิชัยดิษฐ์  

09.00 – 10.00 ความส าคัญของมาตรฐาน Primary GMP และการตรวจวัดค่าวอเตอร์แอคติวิตี้ ปริมาณ
น้ าตาลในตัวอย่างอาหาร 
วิทยากร โดย ผศ.ดร.บุศรากรณ์ มหาโยธี 

10.00 – 10.30 พักรับประทานอาหารว่าง 
10.30 – 12.30 มาตรฐาน Primary GMP ส าหรบักล้วยตาก และผลไม้แช่อิม่อบแหง้  

วิทยากร โดย ผศ.ดร.บุศรากรณ์ มหาโยธี 
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12.30 – 13.00 พักรับประทานอาหารกลางวัน 
13.00 – 15.00 การผลิตกล้วยตากจากผู้ประกอบการกล้วยตากจริาพร  
                     พร้อมเยี่ยมชมโรงงานกล้วยตากจริาพร 

วิทยากร โดย กลุ่ม 1 ผศ.ดร.บุศรากรณ์ มหาโยธี 
  กลุ่ม 2 นางสาวจริาพร พงศ์รจุิกรพันธ์  

15.00 – 15.30 พักรับประทานอาหารว่าง 
15.30 – 16.30 ระบบคุณภาพอื่นๆทีจ่ าเป็นในการผลิตอาหารเพื่อจ าหน่ายในประเทศ และส่งออก 
  วิทยากร โดย  ผศ.ดร.บุศรากรณ์ มหาโยธี 
16.30 – 17.30 เทคนิคการใช้งานระบบพาราโบล่าโดมในการอบแห้งกล้วยตากและผลไม้แช่อิ่มอบแหง้ 

และการดูแลรกัษาพาราโบล่าโดม (ภาคปฏิบัติ ตอนที่ 4)  
วิทยากร โดย กลุ่ม 1 ผศ.ดร.บุศรากรณ์ มหาโยธี 
        กลุ่ม 2 นายพรธเรศ ดวงสุวรรณ 
                  กลุ่ม 3 นางสาวหทัยชนก พวงจันทร ์
                  กลุ่ม 4 นางสาวสกุัญญา แซ่เตียว 
                  กลุ่ม 5 นางสาวปิยะพร เนียมมณี 
                  กลุ่ม 6 นางสาวพลิาศลักษณ์ วิชัยดิษฐ์  

 
วันท่ี 17 กุมภำพันธ์ 2560 
08.30 – 09.00 กิจกรรมแลกเปลี่ยนเรียนรู้  

วิทยากร โดย ผศ.ดร.บุศรากรณ์ มหาโยธี 
09.00 – 10.00 การพัฒนาผลิตภัณฑใหมจ่ากกล้วยตากตกเกรด เช่น กล้วยตากเต๋าชุบช๊อคโกแลต  
                     กล้วยตากผสมธัญพืชแท่ง เป็นต้น  

วิทยากร โดย ผศ.ดร.เอกพันธ์ แก้วมณีชัย 
10.00 – 10.30 พักรับประทานอาหารว่าง 
10.30 – 12.30 การพัฒนาผลิตภัณฑใหมจ่ากกล้วยตากตกเกรด เช่น กล้วยตากเต๋าชุบช๊อคโกแลต  
                     กล้วยตากผสมธัญพืชแท่ง เป็นต้น (ภาคปฏิบัต)ิ  

วิทยากร โดย กลุ่ม 1 ผศ.ดร.เอกพันธ์ แก้วมณีชัย 
        กลุ่ม 2 นางสาวรตพิร  เอกตาแสง 
        กลุ่ม 3 นางสาวทิพารัตน์ ธรรมสละ 
        กลุ่ม 4 นางสาวสกุัญญา แซ่เตียว 
        กลุ่ม 5 นางสาวหทัยชนก พวงจันทร ์
        กลุ่ม 6 นางสาวพลิาศลักษณ์ วิชัยดิษฐ์ 

12.30 – 13.00 พักรับประทานอาหารกลางวัน 
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13.00 – 15.00 การฝกึปฏิบัติการการพัฒนาผลิตภัณฑ์ใหมจ่ากกล้วยตาก (ภาคปฏิบัต)ิ  

วิทยากร โดย กลุ่ม 1 ผศ.ดร.เอกพันธ์ แก้วมณีชัย 
        กลุ่ม 2 นางสาวรตพิร  เอกตาแสง 
        กลุ่ม 3 นางสาวทิพารัตน์ ธรรมสละ 
        กลุ่ม 4 นางสาวสกุัญญา แซ่เตียว 
        กลุ่ม 5 นางสาวหทัยชนก พวงจันทร ์
        กลุ่ม 6 นางสาวพลิาศลักษณ์ วิชัยดิษฐ์ 

15.00 – 15.30 พักรับประทานอาหารว่าง 
15.30 – 16.30 การฝกึปฏิบัติการการทดสอบการยอมรบัในผลิตภัณฑ์จากผูบ้ริโภค  

วิทยากร โดย กลุ่ม 1 ผศ.ดร.เอกพันธ์ แก้วมณีชัย 
        กลุ่ม 2 นางสาวรตพิร  เอกตาแสง 
        กลุ่ม 3 นางสาวทิพารัตน์ ธรรมสละ 

          กลุ่ม 4 นายพรธเรศ ดวงสุวรรณ 
                             กลุ่ม 5 นางสาวปิยะพร เนียมมณี 
 
ณ ศำลำไม้สัก วัดห้วยแก้ว (วันท่ี 18 - 19 กุมภำพันธ์ 2560) 
 
วันท่ี 18 กุมภำพันธ์ 2560 
08.30 – 09.00 กิจกรรมแลกเปลี่ยนเรียนรู้  

วิทยากร โดย ผศ.ดร.บุศรากรณ์ มหาโยธี 
09.00 – 10.30 ตลาดและแนวโน้มความต้องการของผูบ้ริโภคส าหรับกล้วยตาก (เวทีเสวนา) 

วิทยากร โดย ผศ.ดร.บุศรากรณ์ มหาโยธี 
                            ผศ.ดร.บัณฑิต อินณวงศ์   
                        นางสาวจริาพร พงศ์รุจกิรพันธ์   
10.30 – 10.45 พักรับประทานอาหารว่าง 
10.45 – 12.45 ธุรกิจอาหารและเกษตรแปรรปู กับมมุมองและสมรรถนะส าหรบัผู้ประกอบการ  
                     วิทยากร โดย  ผศ.ดร.บัณฑิต อินณวงศ์ 
12.45 – 13.30 พักรับประทานอาหารกลางวัน 
13.30 – 15.00 ธุรกิจอาหารและเกษตรแปรรปู กับมมุมองและสมรรถนะส าหรบัผูป้ระกอบการ 
                     วิทยากร โดย  ผศ.ดร.บัณฑิต อินณวงศ์ 
15.00 – 15.30 พักรับประทานอาหารว่าง 
15.30 – 16.30 เทคนิคการสร้างแบรนด์ให้ติดตลาด และเทคนิคการออกแบบบรรจุภัณฑ์ให้โดนใจผู้ซื้อ  
                     วิทยากร โดย  ผศ.ดร.บัณฑิต อินณวงศ์ 
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วันท่ี 19 กุมภำพันธ์ 2560 
08.30 – 09.00 กิจกรรมแลกเปลี่ยนเรียนรู ้

วิทยากร โดย ผศ.ดร.บุศรากรณ์ มหาโยธี 
09.00 – 10.30 การจัดการการผลิตกล้วยตาก และการเพิม่ประสทิธิภาพการผลิต ตอนที่ 1  

วิทยากร โดย ผศ.ดร.กนกวรรณ กิ่งผดงุ 
10.30 – 10.45 พักรับประทานอาหารว่าง 
10.45 – 12.15 การจัดการการผลิตกล้วยตาก และการเพิม่ประสทิธิภาพการผลิต ตอนที่ 2  
  วิทยากร โดย  อ.ดร.วรฤทัย ชูเทียร 
12.15 – 13.00 พักรับประทานอาหารกลางวัน 
13.00 – 15.00 การวิเคราะห์ต้นทุนการผลิตกล้วยตาก ตอนที่ 1 (ภาคปฏิบัติ) 

วิทยากร โดย กลุ่ม 1 ผศ.ดร.กนกวรรณ กิ่งผดุง 
        กลุ่ม 2 อ.ดร.วรฤทัย ชูเทียร 

15.00 – 15.30 พักรับประทานอาหารว่าง 
15.30 – 16.30 การวิเคราะห์ต้นทุนการผลิตกล้วยตาก ตอนที่ 2 (ภาคปฏิบัติ) 

วิทยากร โดย กลุ่ม 1 ผศ.ดร.กนกวรรณ กิ่งผดุง 
        กลุ่ม 2 อ.ดร.วรฤทัย ชูเทียร 

 
 
 
 
 
 
 


